KIYI EMNIYETI GENEL MUDURLUGU CANAKKALE MUDURLUGU
CANAKKALE GEMI TRAFiK HIZMETLERI MERKEZ
1 (BIR) YILLIK MALZEME DAHIL YEMEK HAZIRLAMA, SERVIS VE SONRASI
HIZMET ALIMI TEKNiK SARTNAMESi

Madde 1- ISIN TANIMI

Kiy1 Emniyeti Genel Midirliigii'ne (bundan sonra Idare olarak anilacaktir) bagh
Canakkale/Eceabat-Akbas mevkiinde bulunan Canakkale Mudiirliigii gorev alaninda olan
Canakkale Gemi Trafik Hizmetleri (GTH) Merkezinde gérevli personelin 1 (blr) ogin  Ogle
yemegi, vard1ya11 g¢ahisan personel igin 1 (bir) 6giin 6gle, 1 (bir) 6giin aksam yemegi, gece ¢alisan
personel igin 1 (bir) 6giin gece yemegi olarak verilmesi isidir.

Madde 2- ISIN MIKTARI

Canakkale/Eceabat-Akbas mevkiinde bulunan Canakkale GTH Merkezinde gérevli toplam 70
personel, yaklagik 19.000 (On Dokuz Bin) 63iin malzeme dahil yemek pisirilmesi, servisi ve
yemek sonrasi temizlik hizmeti alimz isi.

Madde 3- HIZMETIN iFA SEKLi
3.1. S6z konusu i, malzeme dahil yemek hizmeti alimidir.

3.2. Yemekler; Canakkale/Eceabat-Akbag mevkiinde bulunan Canakkale Miidiirliigi gorev
alaninda olan Canakkale GTH Merkezindeki mutfakta pisirilip, asagidaki esaslara gore
calisanlara dagitilmasi, geri toplanmasi, bulagiklarin yikanmasi, yemekhane ve miistemilatimin
temizlenmesi, tertip ve tanzimi gibi hizmetlerin alinmas: isidir.

3.3. Yemekler, porselen tabaklarla, siitlii tathlar saglik kurallarina uygun kapakli késelerde
personele self servis diizeni igerisinde yapilacaktir.

3.4. Canakkale/Eceabat-Akbas mevkiinde bulunan Canakkale GTH Merkezinde hafta sonu,
Ulusal Bayram ve Genel Tatil giinlerinde de vardiyada olan ve/veya fazla ¢alisma yapan
personele yemek servisi yapilacaktir. Ancak, hafta sonu ve resmi tatillerde dagitiimas: gereken
ogiin saysi degiskenlik gosterebilecegi i¢in nihai 6giin sayis1 Miidiirliik tarafindan Yiikleniciye
onceden bildirilecektir. Odeme yapilirken personel tarafindan yenen yemek sayisi esas
alinacaktir.

3.5. Ogtinler 4 gesit + salata bardan (2 Cesitten) olusacaktir.

Birinci yemek : Corbalar

Ikinci yemek : Ana yemekler

Ugiincii yemek : Tahilli yemekler

Dérdiincii yemek : Tath veya meyve

Salata Bar : Asagida yazili bulunan gruplardan her birinden 1°er cesit olmak iizere

toplam 2 ¢esitten olusacaktir.

Salata Gruplar::

Birinci grup : Mevsimine gore salata (marul, havug, domates, kirmizi lahana, salatalik, patates,
turp vb.) veya igecek (ayran, gazli igecek, meyve suyu, komposto,vb.)
Ikinci grup : Zeytinyagli yemek veya kizartma veya cacik veya yogurt

Yiiklenici, mentiyii Teknik Sartnameni 4.7. maddesinde bulunan yemeklerden se¢ecek liste disi
herhangl bir yem€k glkarmayacaktlr Idare 4.7. madde de bulunan yemek 11stesme ek yapabilir.




3.6. Menii aylik olarak hazirlanarak Idare tarafindan olusturulan kontrol teskilatina
onaylatilacaktir.

3.7. Kontrol teskilati, Teknik Sartnamenin 5. Maddesine gére meniide degisiklik yapma hakkina
sahiptir.

3.8. Yemekhane, gerek yemek Oncesi gerekse yemek sonrast temiz ve diizenli olacaktir.
Yemekhanede bulunan masalar temiz tutulacaktir, masa fizerindeki 6rtiiler temiz, titiilii ve lekesiz
olacaktir.

3.9. Yemek servisi genel olarak ig glinleri 12:00-13:00 saatleri arasinda yapilacak olup, bu saatler
kontrol teskilati tarafindan degistirilebilir. Gece yemegi servisi igin herhangi bir saat aralig1
olmay1p yiiklenici firmadan yemek servisi ile ilgili servis personeli talebinde bulunulmayacaktr.

3.10. igme suyu (tek kullammlik kaplarda), tuzluk, biberlik, kiirdan ve kagit pegete vb.
malzemeler ile yemekle birlikte kullanilacak sirke, yag, iyotlu ve iyotsuz sofra tuzu vb. yiiklenici
tarafindan temin edilip masaya 6nceden servis yapilacaktir. (Zeytinyaglik, sirkelik, baharatliklar
cam olacaktir.)

3.11. Ekmek, ambalajli olup; normal, tam bugday, kepekli ve tuzsuz ekmek ¢esitlerinde olacaktir.

3.12. Masalarda bulunacak igme suyu (tek kullanimlik kaplarda, 6giin bas1 500 ml/kisi) piyasada
kabul gormiis, belediye ve hifzissihha kurallarina uygun kaynak suyu olacaktir.

3.13. Kontrol teskilat: tarafindan Ramazan ayinda 5§le yemegi ile aksam iftar yemegi ¢ikarilmast
istenebilir. Bu halde Yiikleniciye Ramazan ayinin baglamasindan 10 giin nce haber verilir. Eger
Ramazan ayinda yemek ¢ikacak ise kontrol tegkilati, Ramazan ay1 boyunca yemek yiyecek kisi
sayis1 firmaya aym siirede bildirilecektir.

3.14. Kontrol tegkilati meniide yazili herhangi bir yemegi benzer bir yemek ile degistirebilme
hakkini sakli tutar ve degisiklik yapacag: takdirde 2 (iki) giin 6nceden Yiikleniciye bildirir.
Yiiklenici bu degisikliklere uygun olarak yemegin hazirlanmas: icin gerekli tedbirleri alir.
Yiklenici, kontrol teskilatimin bilgisi ve izni olmadan yemek programinda degisiklik yapamaz.

3.15. Yemek yiyenlerin sayisinda giinliik olarak azalma veya ¢cogalma olabilir.

3.16. Yiiklenici, Kontrol Teskilatinca yapilan planli kontrol islemlerine kosulsuz uymak
zorundadir. Kontrol Teskilati verilecek yemegin kalite ve miktarini, kullanilan malzemeyi,
mutfags, kileri, soguk depo, yemekhane ve miistemilatimin temizlik ve diger kontrollerini her
zaman yapabilir.

3.17. Yiiklenici, yemekhaneyi 6zel maksatlarla kullanmayacaktir.

3.18. Yiiklenici, yemekhane ile kullamlan kaplar ayrica tepsi, porselen tabak, ¢atal, bigak, vs.
malzemeyi temiz ve saghk kurallarina uygun bir sekilde muhafaza edecektir. Yiiklenici
mutfaginda Gida Kodeksi Yonetmeligi maddelerine uygun davranacaktir. Yemekhane, mutfak,
kiler, gibi yerlerin ayrica masa, sandalye gibi mutfak malzemelerinin temizligine Ozen
gosterecektir. e
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Madde 4- YEMEGIN OZELLIKLERI VE MALZEME MiKTARLARI

4.1. Yemeklerde, (yas sebze ve meyve harig) Tiirk Gida Kodeksi kararlari, Gida Maddeleri
Tuziigl, ISO 9001 Kalite Belgesi, TSE Belgesi ve Hifzissihha kurallarina uygun malzemeler
kullanilacaktir.

4.2. Kullamlacak yaglar; tereyag, zeytinyag:, aygicek yagi kullanilacaktir. Aycigek yag sadece
kizartmalarda  kullanilacaktir. Kizartmalarda kullanilan yaglar bir defadan fazla
kullanilamayacaktir. Ayrica bu yaglar (kizartma yapilan yaglar) diger yemeklerde de
kullanilmayacaktir.

4.3. Hazir ¢orba, krema, bulyon ve hazir et suyu katkis1 kullanilmayacaktir.

4.4. Istenilen nitelikleri ayrica agiklanacak olan meyve ve sebzeler ise mevsimine gére birinci
kalitede ve yaklasik aymi gramajda olacaktir.

4.5. Yemekler az tuzlu ve az baharath pisirilecektir.

4.6.Sebze ile meyveler taze olacaktir. Sirkeli suda bekletilerek yikanacaktir. Sirke haricinde
dezenfekte etmek i¢in bagka bir madde kullamilmayacaktr.

4.7. Yemek cesitlerine gére bir porsiyonda bulunmasi gereken minimum malzeme miktar:
asagidaki gibi olacaktir.

YEMEK CESITLERI VE CiG GiRDi MALZEME PORSIiYON GRAMAJLARI

CIFTLIK KEBABI | Cig BAHCEVAN KEBAP Cig Gramaj |
Gramaj

DANA (KEMIKSiZ 150GR | DANA (KEMIKSIZ BUT) 150 GR

BUT)

DOMATES 10 GR DOMATES 10 GR

HAVUC 10 GR HAVUC 10 GR

KARA BIBER 02GR | KARA BIBER 0,2GR

KEKIK 02GR | KEKIK 0,2 GR

BEZELYE 10 GR BEZELYE 10 GR

KURU SOGAN 5GR KURU SOGAN 3GR

TEREYAGI 1GR TEREYAGI 1 GR

PATATES 30 GR PATLICAN 20 GR

PUL BIBER 0,3GR | PUL BIBER 0,3 GR

SALCA 5GR SALCA 5GR

AYCICEKYAGI 5GR SARIMSAK 1 GR

TUZ 1 GR AYCICEKYAGI 10 GR

UN TiP 1 1GR SiVRi BIBER 10 GR
TAZE KABAK 20 GR— .. |-
TUZ YOR P TTEY
UN TIP 1 "16GR .
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ANKARA TAVA Cig ALI NAZIK | Cig Gramaj
Gramaj
DANA (KEMIKSIZ 150GR | DANA (KEMIKSIiZ BUT) 150 GR
BUT)
DEFNE YAPRAGI 0,05 GR ACIK YOGURT 50 GR
DOMATES 15GR sUT 15 GR
KARA BIBER 0,1 GR KARABIBER 0.1 GR
TEREYAGI 3GR MAYDANOZ 0.02 DEMET
MAYDANOZ 0,01DEM | PATLICAN 70 GR
PIRING ) 30 GR PUL BIBER 0.1 GR
AYCICEKYAGI 5GR SALCA 5GR
SIVRI BIBER 5GR AYCICEKYAGI 10 GR
TUZ 1 GR TUZ 1 GR
| UN TiP 1 1 GR
COBAN Cig DANA ROSTO Cig Gramaj
KAVURMA Gramayj
DANA (KEMIKSizZ 150GR | DANA (KEMIKSIZ BUT) 150 GR
BUT)
KARABIBER 0,2 GR SUT 30 GR
KEKiK 0,2 GR DOMATES 5GR
KURU SOGAN 7GR HAVUC 3GR
TEREYAGI 3GR KARABIBER 0,2 GR
PUL BIBER 0,3 GR KEKIK 0,2 GR
PATATES 10 GR TEREYAGI 3GR
SARMISAK 1GR PATATES 50 GR
AYCICEKYAGI 1 GR PUL BIBER 0,3 GR
SIVRI BIBER 5GR AYCICEKYAGI 2GR
TUZ 1 GR SIVRI BIBER 8 GR
TUZ 1GR
ET KAVURMA Cig ISLIM KEBABI Cig Gramaj |
Gramaj
DANA(KEMIKSIZ 150GR | DANA 150 GR
BUT) (KEMIKSIZ BUT)
DEFNE YAPRAGI 0,05 GR | DOMATES 25 GR
DOMATES 5GR KARA BIBER 0,2 GR
KARA BIBER 0,2 GR TEREYAGI 3GR
KEKIK 0,2 GR PATLICAN 60 GR
KURU SOGAN 7GR PUL BIBER 0,3 GR
TEREYAGI 3GR SALCA 5GR
PUL BIiBER 0,3 GR SARIMSAK 1 GR
SARIMSAK 1 GR AYCICEKYAGI 10 GR
AYCICEKYAGI 2,5GR SIVRI BIBER 8 GR
SIVRI BIBER 10 GR TUZ 1 GR
TUZ 1 GR UN TIP 1 1 GR
ET DONER Cig ET SOTE Cig Gramaj |
Gramayj
DANA (KEMIKSiZ I150GR | DANA (KEMIKSIZ BUT) 150 GR
BUT) <3
AYCICEKYAGI 1 GR DOMATES 20 GR .
SOGAN 3GR (ARABIBER 0,2GR AN
sUT 10GR ﬁW 0,2GR T
TUZ 1GR KURU SOGAN 7GR ) /
K2 )
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| KARABIBER 1GR TEREYAGI '3GR
KUYRUK YAGI 10GR PUL BIBER 0,3 GR
a SALCA 5GR
SARIMSAK 1 GR
AYCICEKYAGI ' 2GR
SiVRI BIBER 10 GR
TUZ 1 GR
KAGIT KEBABI Cig MANTARLI ET SOTE Cig Gramaj
Gramaj
DANA 150 GR | DANA BUT 150 GR
(KEMIKSiZ BUT) (KEMIKS1Z)
CARLISTON 10 GR DOMATES 20 GR
BIBER
HAVUC 15 GR KARA BIiBER 0.2 GR
KARA BIBER 0,3 GR KURU SOGAN 7GR
KONSERVE 15GR MANTAR 20 GR
KURU SOGAN 7GR TEREYAGI 1 GR
PATATES 15 GR PUL BIBER 0,3 GR
PUL BIBER 0,16 GR | SALCA 5GR
SALCA 5GR SARIMSAK 1GR
AYCICEKYAGI 5GR AYCICEKYAGI 2GR
TUZ 1 GR SiVRI BIBER 10 GR
SARIMSAK 2GR TUZ 1GR
KIRMIZI BIBER 5GR UNTIP 1 1GR
ORMAN KEBABI | Cig PATLICAN KEBAP Cig Gramaj
Gramayj
DANA (KEMIKSIZ 150 GR | DANA (KEMIKSIZ BUT) 150 GR
BUT)
HAVUC 20GR CARLISTON SIVRI BIBER 10GR
KARA BIBER 0,2 GR DOMATES 10 GR
KEKIK 0,2 GR KARA BIBER 0,15 GR
BEZELYE 20 GR KURU SOGAN 20 GR
KURU SOGAN 7GR TEREYAGI 3GR
TEREYAGI 2GR MAYDANOZ 0,01
PATATES 20 GR PATLICAN 50 GR
PUL BIBER 0,3 GR PUL BIBER 0,3 GR
TUZ 1GR SALCA 5GR
UNTIP 1 1GR AYCICEKYAGI 15 GR
TUZ 1 GR
UNTIP 1 1GR
P——-




TAS KEBABI Cig l
Gramaj
DANA BUT 150 GR
(KEMIKSIZ)
PATATES 30 GR
HAVUC 5GR
AYCICEK YAGI 5GR |
SARIMSAK 1 GR
KURU SOGAN 5GR
TEREYAGI 2GR
SALCA 5GR
PATATES 20 GR
SALCA 5GR
TUZ | 1GR
KOFTEL] YEMEKLER
CIFTLIK KOFTE | Cig DALYAN KOFTE Cig
Gramaj Gramaj
DANA ONKOL 150GR | DANA o 150 GR
(KEMIKSIZ ) ON KOL (KEMIKSiZ)
HAVUC 15GR DOMATES 10 GR
KIMYON 0,1 GR | HAVUC 15 GR
KOFTE BAHARATI |1GR KARA BIBER 0,2 GR
BEZELYE 20 GR KOFTE 1 GR
KURU SOGAN 10 GR KONSERVE BEZELYE 15 GR
TEREYAGI 2GR KURU SOGAN 13 GR
MAYDANOZ 0,02 GR | TEREYAGI 2GR
PATATES 20 GR PATATES 50 GR
SALCA 5GR PUL BIBER 0,5 GR
SARMISAK 1 GR SALCA i} 5GR
AYCICEKYAGI 5GR AYCICEKYAGI 5GR
TUZ 1 GR TUZ 1 GR
PATLICAN 10 GR UNTIP 1 1 GR
| YUMURTA 0,03 GR | YUMURTA 0.03
KURU KOFTE- | Cig ISLIM KOFTE Cig I
domates biber sigiis | Gramaj Gramaj
ile
DANA ON KOL 150GR | DANA ON KOL (KEMIKSiZ) 150 GR
(KEMIKSiZ)
KARA BIBER 0,1 GR DOMATES 20 GR
KEKIK 0,1 GR KARA BIBER 0,1 GR
KOFTE BAHARATI 0,2 GR KEKIK 0, GR
KURU SOGAN 7GR KOFTE BAHARATI 0,5 GR
MAYDANOZ 0,01 DEMET | KURU SOGAN 7GR
PUL BIBER 0,3 GR TEREYAGI 2GR
SARIMSAK 0,25 GR | PATLICAN 50 GR
AYCICEKYAGI 5GR PUL BIBER 026R—
TUZ 1 GR SALCA “4h3GR
YUMURTA 0,03 AYCICEKYAGI R 10GR...
DOMATES 60 GR SIVRI BIBER $iGR 1o
SiVRi BIBER 25 GR TUZ , IGResi |
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| UNTIP 1 1GR
| YUMURTA | 0,03
iZMIR KOFTE Cig KADINBUDU KOFTE Cig
Gramaj Gramaj
DANA ON KOL 150 GR SUT 30 GR
(KEMIKSiZz)
DOMATES 10 GR DANA ON KOL 150 GR
KARA BIBER 0,2 GR KARA BIBER 0,2 GR
KOFTE 1 GR KOFTE 1 GR
KURU SOGAN 7 GR KURU SOGAN 13 GR
TEREYAGI 1GR MAYDANOZ 0,01 DEMET
MAYDANOZ 0,01 DEMET | PATATES 80 GR
PATATES 50 GR PIRINC 10 GR
SALCA 5GR PUL BIBER 0,3 GR
SARIMSAK 1 GR SARIMSAK 0,5 GR
AYCICEKYAGI 5GR AYCICEKYAGI 20 GR
TUZ 1 GR TUZ 1 GR
UNTIP 1 1 GR UN TIP 1 10 GR
YUMURTA 0,3
SUT 30 GR
PURELI KOFTE Cig | SALCALI KOFTE Cig
~ Gramaj Gramaj
DANA ON KOL 150 GR DANA ONKOL 150 GR
(KEMIKSiz) (KEMIKSiZz )
SUT 30 GR KEKIK 0,1 GR
KARA BIBER 0,2 GR KOFTE BAHARATI 0,2 GR
KOFTE BAHARATI 0,1 GR KURU SOGAN 13 GR
KURU SOGAN 7 GR MAYDANOZ 0,2
PATATES 80 GR PATATES 50 GR
PUL BiBER 0,3 GR SALCA 5GR
KiMYON 0,08 GR | SARIMSAK 0,5 GR
AYCICEKYAGI 1GR AYCICEKYAGI 2 GR
TUZ 1GR TUZ 1 GR
YUMURTA 0,03ADET | UNTIP 1 1 GR
YUMURTA 0,03ADET
TERBIYELI Cig - Cig
KOFTE Gramaj HASAN PASA KOFTE Gramaj
ACIK YOGURT 30 GR sUT 25GR
DANA ON KOL 150 GR DANA ON KOL (KEMIKSiZ) 150 GR
(KEMIKSiZz)
KARABIBER 0,2 GR KARA BIBER 0,2 GR
KURU NANE 0,2 GR KASAR PEYNIRI 10 GR
KURU SOGAN 7 GR KOFTE 1 GR
HAVUC 20 GR KURU SOGAN 7GR
MAYDANOZ 0,01 DEMET | TEREYAGI ERGR™
PATATES 50 GR PATATES 50 GR.
PIRINC 10 GR PUL BIBER 0,5GR - \
PUL BIBER 0,3 GR sALC A SGRI -
Kpt. 059 Sayfa 7 /29 e A
. 4
Ganakkale Kiy: Qd0rd =




] SARIMSAK 0,5 GR AYCICEKYAGI 2GR
AYCICEKYAGI | 2GR TUZ 1 GR
UN TiP | 1GR UNTIP 1 1 GR

YUMURTA 0,03
SUT 25 GR
TAVUK YEMEKLERI
TAVUK Si$ SEBZE | Ci Cig
GARNILI Gramaj MANTARLITAVUK SOTE Gramaj
BROKOLI 20 GR DEFNE YAPRAGI IGR
BRUKSEL LAHANASI | 20 GR DOMATES 15GR
CARLISTON BIBER | 10 GR KARABIBER 1GR
DOMATES 10 GR KEKIK 2GR
KARABIBER 0,1 GR KIMYON IGR
KIRMIZI BIBER 15GR KURUSOGAN 8GR
PUL BIBER 0,1 GR MANTAR 20GR
AYCICEKYAGI 2GR PULBIBER IGR
TAVUK FILETO 200 GR SALCA 5GR
TUZ 1 GR AYCICEKYAGI 5GR
SIVRIBIBER 5GR
TAVUK 150 GR
TUZ 1GR
UN 1GR
SEBZELI TAVUK | Cig TAVUK IZGARA-DOMATES Cig
PIRZOLA Gramaj | BIBER(SOGUS/KOZLENMIS) Gramayj
HAVUC 30GR SUT 5GR
KARABIBER 0,J0GR | KEKIK 0,1 GR
KEKIK 1GR KIRMIZI TOZ BIBER 1 GR
KIRMIZI BIBER 10GR PUL BIBER 0,1 GR
TUZ 1GR AYCICEKYAGI 2GR
PUL BIBER 1GR TAVUK FILETO 200 GR
AYCICEKYAGI 5GR TUZ 1 GR
TAVUK PIRZOLA 250 GR | DOMATES 50 GR
BEZELYE 20GR BIBER 20 GR
PATATES 20GR SARIMSAK 0,15 GR
FIRIN TAVUK Cig | TAVUK SARMA Cig
Gramaj Gramaj
SUT 5GR TAVUK FILETO 200 GR
KEKIK 0,1 GR BEZELYE 5GR
KIRMIZI TOZ BIBER 1GR HAVUC 5GR
PUL BIBER 0,1 GR PATATES 5GR
AYCICEKYAGI 2GR KASAR PEYNIRI 1GR
TAVUK BUT(KEMIKLI) | 250 GR | SALCA 3GR
TUZ 1 GR KIRMIZI TOZ BiBER I GR
DOMATES 50 GR PUL BIBER™ '0,1'GR




BIBER 20 GR AYCICEKYAGI 2GR
SARIMSAK 0,15 GR TUZ 1GR
DOMATES 40 GR
BIBER 20 GR
SARIMSAK 0,15GR
UN-TIP 1 | 0.1 GR
: Cig
TAVUK ROTI .
" Gramaj
SUT 5 GR
KEKIK 0,1 GR
KIRMIZI TOZ BiBER 1GR
PUL BIiBER 0,1 GR
AYCICEKYAGI 2GR
TAVUK BUT(KEMIKLI) | 250 GR
TUZ 1GR
DOMATES 50 GR
BIBER 20 GR
SARIMSAK 0,15 GR
SALCA 2GR
BALIK YEMEKLERI
SOMON IZGARA Cig Gramaj CUPRA (IZGARA) Cig Gramaj
SOMON FLETO. EN AZ 250 GR CUPRA EN AZ 250GR
ROKA 0,25 DEMET PATATES 50 GR
TERE 0,25 DEMET AYCICEKYAGI 30 GR
AYCICEKYAGI 20 GR TUZ 1,5 GR
UNTIP 1 3GR ROKA 0,25 DEMET
TERE 0,25 DEMET
| PALAMUT Cif Gramaj USKUMRU Ciz Gramaj
YERLI PALAMUT EN AZ 250 GR USKUMRU EN AZ 250 GR
PATATES 50 GR PATATES 50 GR
AYCICEKYAGI 20 GR AYCICEKYAGI 30 GR
TUZ | 1GR TUZ 1 GR
ALABALIK CiZ Gramaj HAMSI KIZ_ARTMA Cig Gramaj
YERLI PALAMUT EN AZ 250 GR HAMSI(TEMIZLENMIS) | 200 GR
PATATES 30 GR AYCICEKYAGI 50 GR
AYCICEKYAGI 5 GR MISIR UNU 30 GR
TUZ 1 GR
ISTAVRIT Cif Gramaj LEVREK IZGARA Cig Gramaj
ISTA\_/RIT ) 200 GR LEVREK 250 GR
(TEMIZLENMIS)
AYCICEK YAGI 50 GR AYCICEKYAGI 10 GR T
MISIR UNU 30GR PATATES 50




KIYMALI PATATES | Cig Cig
OTURTMA . Gramaj SEANE Gramaj
KIYMA DANA ON 40 GR MANTI 100 GR
KOL KEMIKSiZ
DOMATES 15 GR ACIK YOGURT 50 GR
KARA BIiBER 0,2 GR SALCA 5GR
KURU SOGAN 10 GR AYCICEKYAGI 3GR
TEREYAGI 2GR TEREYAGI 2GR
PATATES 150 GR TUZ IGR
PUL BiBER 0,3 GR NANE 0.2GR
SALCA 5 GR KIYMA (Dana Kusbagindan ¢ekilecek) 40 GR
AYCICEKYAGI 20 GR
SIVRI BIBER 5GR
PATLICAN Cig KARNIYARI Cig
MUSAKKA Gramaj TY K Gramaj
KIYMA DANA ON 40 GR DANA ON KOL KIYMA 40 GR
KOL KEMIKSiz
DOMATES 10 GR DOMATES 20GR
KARA BIiBER 0,2 GR KARA BiBER 0,2 GR
KURU SOGAN 10 GR KURU SOGAN 5GR
TEREYAGI 1GR TEREYAGI 1 GR
MAYDANOZ 0,01 DEMET | MAYDANOZ 0,01DEMET
PATLICAN 150 GR PATLICAN 180 GR
PUL BiBER 0,3 GR PUL BIBER 0,3 GR
SALCA 5GR SALCA 3 GR
AYCICEKYAGI 30 GR AYCICEKYAGI 30 GR
SiVRI BIBER 10 GR SIVRI BIBER 5GR
TUZ 1GR TUZ 1GR
UNTIP 1 1GR
ETLi MEVSIM Cig . Cig
TURLY Gramaj | FTLIBAMYA Gramaj
PATATES 30 GR DOMATES 10 GR
YESIL BIBER 15 GR BAMYA 100 GR
PATLICAN 40 GR KIYMA DANA ON KOL KEMIKSiZ 40 GR
DANA BUT 40 GR KURU SOGAN 5GR
(KEMIKSiZ)
TAZE KABAK 20 GR LIMON 2GR
HAVUC 10 GR TEREYAGI 1 GR
KARA BIBER 0,2 GR PUL BiBER 0,3 GR
KIRMIZI BIBER 15 GR SALCA 5GR
TEREYAGI 2GR AYCICEKYAGI 2GR
PUL BIBER 0,3 GR KIRMIZI BIBER 10 GR
AYCICEKYAGI 3GR TUZ 1 GR
HAVUC 16.GR:, |
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ETLI TAZE Cig ETLI KURU FASULYE Cig
FASULYE Gramaj Gramayj
DOMATES 15GR DOMATES 10 GR
YESIL FASULYE 100 GR DANA BUT (KEMIKSiz) 40 GR
DANA BUT 40 GR KURU FASULYE 40 GR
(KEMIKSiZz)
KURU SOGAN 5GR KURU SOGAN 8 GR
TEREYAGI 2GR TEREYAGI 3GR
PUL BIBER 0,3 GR PUL BiBER 0,3GR
SALCA 5GR SALCA 5GR
AYCICEKYAGI 2GR AYCICEKYAGI 2GR
SiVRI BIBER 5GR SIVRi BIBER 5GR
TUZ 1 GR TUZ 1 GR
UNTIP 1 1 GR UNTIP 1 1 GR
DOMATES 10 GR
ETLI NOHUT Cig ETLI BIBER-KABAK DOLMA Cig
Gramayj Gramayj
DOMATES 10 GR YOGURT 30 GR
DANA BUT 40 GR DOLMA BIBER /KABAK 100 GR
(KEMIKSiZz)
KURU SOGAN 8 GR DOMATES 10 GR
TEREYAGI 3GR KIYMA DANA ON KOL KEMIKSiZ 40 GR
NOHUT 40 GR KURU NANE 0,2 GR
PUL BiBER 0,3 GR KURU SOGAN 7GR
SALCA 5GR TEREYAGI 1GR
AYCICEKYAGI 2GR MAYDANOZ 0,01
SiVRi BIBER 5GR PIRINC 15GR
TUZ 1 GR PUL BiBER 0,1 GR
UN TiP 1 1 GR SALCA ] 5GR
AYCICEKYAGI 2GR
TUZ 1GR
UNTIP 1 1 GR
KIYMALI Cig ETLIi BEZELYE Cig
ISPANAK Gramayj Gramaj
ACIK YOGURT 50 GR PATATES 35GR
DONUK 100 GR DOMATES 10 GR
KIYMA DANA ON 40 GR DANA BUT (KEMIKSiZz) 40 GR
KOL KEMIKSiZ
KURU SOGAN 10 GR HAVUC 10 GR
TEREYAGI 1GR BEZELYE 100 GR
PIRINC 3GR KURU SOGAN 10 GR
PUL BIBER 0,3 GR TEREYAGI 2 GR
SALCA 5GR PUL BIBER 0,3 GR
AYCICEKYAGI 2GR SALCA 5GR
TUZ 1GR AYCICEKYAGI 5GR
SiVRI BIBER SGR,
TUZ IGR 7|\
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' ETLI FIRIN Cig ETLI ENGINAR Cig
PATATES Gramaj Gramaj
PATATES 150GR | ENGINAR 2 ADET 5/7 cm(CANAK) 100 GR
SIVRI BIBER 20 GR PATATES 10 GR
DANA BUT 40 GR DANA BUT (KEMIKSIZ) 40 GR
(KEMIKSIZ}

KURU SOGAN 5GR HAVUC 5GR
TEREYAGI 1GR BEZELYE 5GR
DOMATES 30 GR KURU SOGAN 0,1GR
PUL BIBER 0,3 GR TEREYAGI 2GR
SALCA 5GR PUL BIBER 0,3 GR
AYCICEKYAGI 5GR SALCA 3GR
TUZ 1 GR AYCICEKYAGI 1GR
KASAR 5GR
TUZ 1GR
ANTEP DOLMA o ETLI KEREVIZ | Cig
(PATLICAN- g‘rgamaj Gramaj
BIBER)
ACIK YOGURT 30 GR PATATES 40 GR
KIYMA DANA ON 40 GR BEZELYE 10 GR
KOL KEMIKSizZ ISPANAK
SARIMSAK 0,0l GR | HAVUC 20 GR
DOMATES 10 GR DANA BUT 40 GR
(KEMIKSIZz)
KARA BIBER 0,2 GR TEREYAGI 1GR
KEKIK 0,2 GR AYCICEKYAGI 2GR
KURU NANE 0,5 GR LIMON SUYU 0,3 GR
KURU SOGAN 7 GR TUZ 0,5 GR
TEREYAGI 2GR
MAYDANOZ 0,01 DEMET
PIRINC 15GR
PUL BIBER 0,3 GR
SALCA 5GR
AYCICEKYAGI 1GR
KURU PATLICAN- 12GR
TUZ 1 GR
CORBALAR
ARPA Cig TEL Cig ANADOLU Cig
SEHRIYE Gramaj SEHRIYELI Gramaj CORBA Gramaj
CORBA TAVUK
CORBA
ARPA 8 GR TEL SEHRIYE | 5 GR ACIK YOGURT | 40 GR
SEHRIYE
DOMATES 3GR KARA BIBER | 0,2 GR =
.~ LIMON 1 GR LIMON 1 GR KURU NANE 0,1 GR
TEREYAGI 3GR TEREYAGI 3GR TEREYAGI /. | 3GR
MAYDANOZ 0,01 MAYDANOZ | 0,01 PIRINC . 10.GR
DEMET SHEMET | 55 ,.
Kpt. © Sagkan /
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SALCA | 8 GR PUL BIBER 0,3 GR PUL BiBER 0,3 GR
AYCICEKYAGI If 3GR SALCA 8 GR _ AYCICEKY AGI 5GR
SIVRI BIBER 2GR TAVUK 20 GR TUZ 1 GR
FILETO
TUZ 1GR TUZ 1 GR UN TiP 1 5GR
UNTIP1 8 GR UNTIP 1 8 GR
AYCICEKYAGI | 5GR
BROKOLI Cig DOMATES | Cig TERBIYELI Cig
CORBA Gramayj CORBA Gramaj TAVUK Gramaj
) ) CORBA
SUT 30 GR SUT 5GR ACIK YOGURT | 10 GR
BROKOLI 20 GR | TEREYAGI 3GR TEREYAGI 3GR
KARA BIBER | 0,1 GR SALCA 10 GR KARABIBER | 0,1 GR
BIBER
TEREYAGI 3 GR SARIMSAK 0,5 GR AYCICEKYAGI | 2,5 GR
UNTIP 1 8 GR UNTIP 1 8 GR TAVUK 15GR
FILETO
AYCICEKYAGI | 5 GR DOMATES 20 GR TUZ 1GR
TUZ 1 GR AYCICEKYAGI | 5 GR UN TIP 1 5GR
SUT 30 GR SOGAN 5GR YUMURTA 0,015
ADET
HAVUC 3GR LIMON 1 GR
TEL Cig Gramaj | DUGUN Cig Gramaj | EZOGELIN | Cig Gramaj
SEHRIYE CORBA CORBA
CORBA
DOMATES 3GR ACIK YOGURT | 5 GR BULGUR 5GR
LIMON 1 GR DANA 15 GR KARA BIBER | 0,2 GR
KUSBASI
(KEMIKSIiZ)
TEL SEHRIYE | 8 GR SUT 10 GR KIRMIZI 30 GR
) MERCIMEK
TEREYAGI 3GR KURUSOGAN | 1GR KURUNANE | 0,15 GR
MAYDANOZ | 0,01 TEREYAGI 3GR LIMON 1 GR
DEMET
SALCA 8 GR TUZ 1 GR TEREYAGI 3GR
AYCICEKYAGI | 3 GR UN TIP 1 8 GR PIRINC 3 GR
SIVRIBIBER | 1 GR AYCICEKYAGI | 5GR PUL BIBER 0,3GR
TUZ 1GR YUMURTA | 0,015GR SALCA 5GR
UN TiP 8 GR LIMON 1GR AYCICEKYAGI | 5 GR
SARIMSAK | 0,05 GR TUZ 1GR
| UNTIP 1 3GR
KRIMIZI Cig Gramaj Cig Gramaj | YAYLA |, Cig Gramaj.
MERCIMEK CORBA '
 CORBA i o
KIRMIZI 30 GR 8 GR ACIK YOGURT [ 40 GR ~
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| MERCIMEK
AYCICEKYAGI | 5GR TEREYAGI 3 GR KURU NANE 0,15 GR
LIMON 1 GR SALCA 5GR TEREYAGI 3GR
TEREYAGI 3GR AYCICEKYAGI | 5GR PIRINC | 10GR
PUL BIBER 0,3 GR TUZ 1 GR AYCICEKYAGI | 1 GR
TUZ 1 GR | UNTIP 1 8 GR TUZ 1GR
UNTIP 1 YESIL UNTIP 1 8 GR
8 GR MERCIMEK 10 GR
YUMURTA 0,03 ADET
MERCIMEK | Cig Gramaj
CORBA
YESIL 30 GR
MERCIMEK
TEREYAGI 3 GR
SALCA 8 GR
AYCICEKYAGI | 5 GR
TUZ 1 GR
UNTIP 1 8 GR
KURU SOGAN | 0,5 GR
MANTAR Cig Gramaj | SEBZE Cig Gramaj | SEHRIYELI | Cig Gramaj
CORBA CORBA TAVUK
CORBA
SUT 30 GR SUT 30 GR KARABIBER 0,2 GR
KARA BIBER | 0,3 GR HAVUC 4 GR LIMON 1 GR
MANTAR 20 GR KIRMIZI 2GR SEHRIYE 8 GR
BIBER
TEREYAGI 3GR PATATES 3 GR TEREYAGI 3GR
AYCICEKYAGI | 5GR TEREYAGI 3GR PUL BIBER 0,3 GR
TUZ 1 GR TAZE KABAK | 5GR SALCA 5GR
UNTIP 1 8 GR TUZ 1 GR TAVUK 15 GR
FILETO
UNTIP 1 8 GR TUZ 1 GR
BEZELYE 3GR UNTIP 1 8 GR
BROKOLI 3GR AYCICEKYAGI | 5GR
PILAVLAR
DOMATESLI | Cig Gramaj | BULGUR Cig Gramaj | NOHUTLU Cig Gramaj
PiRINC PILAVI BULGUR
PiLAVI PiLAVI
DOMATES 15 GR BULGUR 30 GR BULGUR 30 GR
TEREYAGI 4 GR DOMATES 10 GR KURU NANE 0,1 GR
PIRINC 40 GR KARA BIBER | 0,3 GR KURU SOGAN | 5GR
AYCICEKYAGI | 5GR KURU NANE 0,3 GR TEREYAGI 4 GR
TUZ 1GR KURU SOGAN | 10 GR NOHUT 10 GR
TEREYAGI 4 GR AYCICEKYAGI | 5 GR
PUL BIBER 0,3 GR TUZ 1 GR
SALCA 5GR
AYCICEKYAGI | 5 GR
sIVRi BiBER 5GR
1 GR
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NOHUTLU \ Cig Gramaj | MERCIMEKLI | Cig Gramaj | PIRINC Cig Gramaj
PiRINC BULGUR PILAVI
PiLAVI | PILAVI
TEREYAGI 4 GR BULGUR 30 GR TEREYAGI 4 GR
NOHUT 5GR DOMATES 10 GR PIRINC 40 GR
PIRINC 35GR KURU SOGAN 5GR AYCICEKYAGI | 4 GR
AYCICEKYAGI | 5 GR TEREYAGI 4 GR TUZ 1 GR
TUZ 1 GR AYCICEKYAGI | 5GR

SIVRI BIBER 2 GR

TUZ 1 GR

YESIL 10 GR

MERCIMEK .
SEHRIYELI | Cig Gramaj SEBZELI Cig Gramaj
PILAV PIRINC

PILAVI
ARPA 10 GR HAVUC 3GR
SEHRIYE
TEREYAGI 4 GR BEZELYE 5 GR
PIRINC 40 GR TEREYAGI 4 GR
AYCICEKYAGI | 4 GR PIRINC 40 GR
TUZ 1GR AYCICEKYAGI | 2GR
[ TUZ 1 GR

MAKARNA ve ERISTELER
DOMATES Cig Gramaj | FIRIN Cig Gramaj | ERISTE Cig Gramaﬂ
SOSLU MAKARNA
MAKARNA
DOMATES 20 GR SUT 30 GR SALCA 5GR
MAKARNA 40 GR KARA BIBER | 0,2 GR ERISTE 40 GR
TEREYAGI 4GR KASAR 15 GR TEREYAGI 5GR

PEYNIRI
MAYDANOZ 0,01 GR MAKARNA 40 GR AYCICEKYAGI | 3 GR
SALCA 5GR TEREYAGI 4 GR DOMATES 5GR
AYCICEKYAGI | 5 GR PUL BIBER 0,3 GR KIRMIZI 3GR

BIBER

SIVRI BIBER 5GR AYCICEKYAGI | 4 GR YESIL BIBER | 3GR
TUZ 1 GR TUZ 1 GR

UN TIP 1 5GR

YUMURTA 0,1 ADET
CEVIZLI Cig Gramaj
ERISTE
ERISTE 40 GR
TEREYAGI 5GR
CEViz 5GR
PUL BIBER 0,01 GR
AYCICEKYAGI | 3 GR
TUZ | 1GR




TATLILAR

ELM4 [ 2

| ASURE Cig Gramaj | AYVA Cig Gramaj | IRMIK Cig Gramaj |
TATLISI HELVASI
ASURELIK 20 GR AYVA 150GR .
BUGDAY sUT 30 GR
CEVIZ iCi 5GR SEKER 40GR DOLMALIK 2GR
FISTIK
FINDIK ICI 5GR ELMA 20 GR IRMIK 30 GR
KURU 10 GR KURUUZUM | 5GR TEREYAGI 5GR
FASULYE
KURU INCIR | 10 GR CEViz 5GR AYCICEKYAGI | 3 GR
KURU KAYISI | 10 GR KREMSANTI | 10GR TOZ SEKER 35GR
KURUUZUM | 10GR SUT 5GR
TOZTARCIN | 1 GR TARCIN 1GR
NOHUT 10 GR VANILYA 1 GR
TOZ SEKER | 35GR
KABAK Cig Gramaj | KESKUL Cig Gramaj | SUP Cig Gramayj
TATLISI
BALKABAK 200 GR sUT 150 GR SUT 150 GR
(SOYULMUS)
CEViz 5GR NISASTA 10 GR Findik 1GR
TOZ SEKER 40 GR TOZ SEKER 35 GR KAKAO 6 GR
TAHIN 5GR TOZ TARCIN | 1GR NISASTA 10 GR
VANILYA 1 GR TOZ SEKER 35GR
0,03 VANILYA 1GR
WRTA ADET
UZC{’I 1(,:1n 1 GR YUMURTA 0,03
Cekilmig ADET
findik
-ﬁ'ITLAC Cig Gramaj SUTLU Cig Gramaj | SEKERPARE | Cig Gramaj
IRMIK
TATLISI
SUT 150 GR SUT 150 GR PUDRA SEKER | 7GR
NiSASTA 5GR IRMIK 20 GR IRMIK 5GR
PIRINC 10 GR SARI UZUM 5GR UN 3GR
TOZ SEKER 40 GR TOZ SEKER 40 GR YUMURTA 1/5
YUMURTA 0,03 TOZ TARCIN | 1 GR SEKER 40GR
ADET |
VANILYA 1GR VANILYA 1 GR FINDIK 2GR
TARCIN 1 GR HINDISTAN 1IGR TEREYAGI 7GR
CEVizi
| KAZANDIBI | Cig Gramaj | ELMA Cig Gramaj | PROFITEROL | Cig Gramaj -
TATLISL._ & [T
SUT 150 GR SOT | 5| 1506R,



120 GR
NIiSASTA 8 GR ELMA ICLIK | 30 GR SEKER 50 GR
PUDRA 0,1 KURU UzZUM | 10GR PRALIN 5GR
SEKERI CIKOLATA
TOZ SEKER | 40 GR TOZ SEKER | 40 GR UN 3GR
YUMURTA 0,03 TOZ TARCIN YUMURTA 0,03
ADET 0,1 GR
VANILYA 1GR VANILYA 1GR VANILYA 0,1
SUT 150 GR CEViz 5GR KABARTMA 0,1
TOZU
NiSASTA 10GR
SALATALAR
AYSBERG Cig Gramaj | BARBUNYA | Cig CACIK Cig Gramaj
SALATA PIYAZI Gramaj
AYSBERG 30 GR BARBUNYA 15 GR ACIK YOGURT 80 GR
KIVIRCIK
DOMATES 5GR NANE 0,01 GR
KARA BIBER 0,1 GR SALATALIK 30 GR
KIRMIZI BIBER | 5 GR SIZMA 0,5GR
ZEYTINYAGI
MAYDANOZ 0,01 GR TUZ 1GR
PUL BIBER 0,2 GR
SIZMA 1GR
ZEYTINYAGI
HAVUC Cig Gramaj | KARISIK Cig SOGUS Cig Gramaj
SALATASI SALATA Gramaj DOMATES/BIBER
l SALATALIK
HAVUC 100 GR KIRMIZI 40 GR DOMATES 10 GR
LAHANA
SIZMA 3GR HAVUC 30GR BIBER 10 GR
| ZEYTINYAGI
AYSBERG 20 GR SALATALIK 10 GR
MAYDANOZ 0,01
DEMET
KURU Cig Gramaj HUMUS Cig KIRMIZ1 Cig Gramaj
FASULYE Gramaj LAHANA
KARABIBER | 0.1 GR NOHUT 30 GR LAHANA 40GR
KIRMIZI 5GR TAHIN 10 GR LIMON SUYU 20GR
BIBER
KURU 15 GR PUL BIBER 2GR SIRKE 5GR
FASULYE |
MAYDANOZ | 0,01 DEMET | TUZ 1 GR TUZ 1GR
PUL BiBER 0,2 GR TEREYAGI 2GR SEKER 0,1GR
SIZMA 3GR TOZ BIBFR 0,1 GR —
ZEYTINYAGI
YUMURTA
Lo
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PATATES | Cig ROKA Cig SEMIZOTLU Cig Gramaj
SALATASI | Gramaj SALATASI Gramaj CACIK
KARA BIBER | 0,1 GR AYSBERG 0,07 ACIK YOGURT 80GR
KIVIRCIK ADET )
KURU SOGAN | 5 GR DOMATES 40 GR SEMIZOTU 0,10
ADET
SUMAK 0,IGR 0,10 SIZMA 2GR
| ROKA ADET ZEYTINYAGI
MAYDANOZ | 0,02 0,01 TAZE NANE 0,02
DEMET MAYDANOZ | ppvET DEMET
PATATES 100 GR BEYAZ PEYNIR | 5GR
PUL BIBER 0,1 GR SIZMA 0,5 GR
ZEYTINYAGI
SIVRIBIBER | 5GR
TAZE NANE 0,02
| DEMET
SIZMA 0,5GR
ZEYTINYAGI
YOGURTLU | Cig TARATOR Cig SEZAR Cig Gramaj
KEREVIZ Gramaj Gramaj | SALATASI
ACIK YOGURT | 30 GR YOGURT 80 GR BEYAZ LAHANA 30GR
KEREViZ 50 GR KURU NANE 5GR TAVUK GOGSU 5GR
SIZMA 3GR SIZMA 0,5 GR EKMEK(KRATON) | 5GR
ZEYTINYAGI ZEYTINYAGI
MAYONEZ 20GR TUZ 1GR ANCUEZ SOS 5GR
SIZMA 5GR
| ZEYTINYAGI
AKDENIZ Cig COBAN Cig Gramaj | RUS Cig Gramaj
SALATASI Gramaj SALATA SALATASI
LORAOSU 20GR | DOMATES 50 GR PATATES 30GR
ENDIVIYEN | 20GR SALATALIK 15 GR HAVUC 3GR
HAVUC 10GR BIBER 5GR BEZELYE 3GR
MAYDANOZ 0,01 MAYDANOZ 0,01 DEMET | SALATALIK 5GR
DEMET TURSUSU
TERE 0,01 MAYONEZ 5GR
DEMET
ROKA 0,01
DEMET
BEYAZ PEYNIR | 5GR
MEVSIM Cig YOGURTLU | Cig Gramaj | TURSU Cig Gramaj
SALATASI Gramaj HAVUC
SALATASI
AYSBERG 20GR YOGURT 100 GR SALATALIK 5GR
KIRMIZI 10GR HAVUC 50 GR BIBER 5GR
LAHANA
HAVUC 10GR TEREYAG 5GR LAHANA 5GR
MAYDANOZ 0,01 MAYDANOZ 0,01 DEMET | HAVUC 5GR
DEMET .
Kpt. Oglin
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LIMON 5GR SARIMSAK 0,01 GR
SIZMA  [3GR B
ZEYTINYAGI
PATLICAN Cig ACILI EZME | Cig Gramaj M!*.TRCiMEK Cig Gramaj
SALATASI Gramaj KOFTE
PATLICAN 80GR DOMATES 30GR MERCIMEK 10GR
SIZMA 10GR SiVRi BIBER 10GR INCE BULGUR | 5GR
ZEYTINYAGI .
KARABIBER 0,IGR KURUSOGAN 10GR SALCA 5GR
0,01 SARIMSAK 0,IGR KARABIBER 0,5GR
MAYDANOZ | fo e
PUL BIBER 2GR PUL BIBER 2GR
isoT 2GR NANE 0,1GR
KARABIBER IGR MAYDANOZ 0,01 DEMET
NAR EKSIiSi 0,1GR KURUSOGAN | 5GR
SIZMA 3GR SIZMA 2GR
ZEYTINYAGI ZEYTINYAGI
KISIR Cig CIG KOFTE | Cig Gramaj | KOZ BIiBER | Cig Gramaj
Gramaj SALATASI
INCE BULGUR | 15GR INCE 15GR KAPYA BIBER | 40GR
BULGUR
SALCA 5GR SALCA 5GR YOGURT 30GR
KARABIBER 0.5GR KARABIBER 1GR SIZMA 3GR
ZEYTINYAGI
PUL BiBER 2GR PUL BIiBER 3GR TOZ BiBER 0,1GR
NANE 0,1GR NANE 0,1IGR TEREYAGI 0,5GR
MAYDANOZ 0,01 MAYDANOZ 0,01
DEMET DEMET
KURUSOGAN | 5GR KURUSOGAN 5GR
AYSBERG 5GR iSOT 2GR
SIZMA 5GR SARIMSAK 0,1GR
ZEYTINYAGI [
PATATES Cig DOMATES/BIBER/SOGAN | Cig KARISIK Cig
KIZARTMASI | Gramaj | (FIRINDA (KOZLENMIS) | Gramaj | KIZARTMA | Gramaj
PATATES 15GR DOMATES 10 GR PATLICAN 10 GR
SIZMA 5GR BIBER 10 GR PATATES 10 GR
ZEYTINYAGI
SOGAN 10 GR BIBER 10 GR
KABAK 10 GR
/ DOMATES /. | $.GR
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SIZMA 20 GR
ZEYTINYAGI
| SOGAN Cig Gramaj | ROKA/TERE | Cig Gramaj | MAYDANOZ | Cig
SALATASI Gramaj
DOMATES 10 GR ROKA 5GR MAYDANOZ 10 GR
BIBER 10 GR TERE 5GR
SOGAN 10 GR
ZEYTINYAGLI | Cig Gramaj | ZEYTINYAGLI | Cig ZEYTINYAGLI | Cig
BARBUNYA BIiBER Gramaj | BROKOLI Gramaj
DOLMA
BARBUNYA 30 GR SEKER 0,5 GR BROKOLI 50 GR
HAVUC 10 GR DOLMA BIiBER | 50 GR HAVUC 20 GR
KURU SOGAN 5GR DOLMALIK 3GR KURU SOGAN 10 GR
FISTIK
LIMON 1 GR DOMATES 10 GR LIMON 2GR
MAYDANOZ 0,01DEMET KARABIBER 0,01 GR SIZMA 5GR
ZEYTINYAGI
PATATES 15 GR KURU NANE 0,01 GR KARABIBER 02GR
SALCA 2GR KURU SOGAN 60 GR TUZ 1GR
SARIMSAK 0,2 GR KUS UZUMU 4 GR SOGAN 10 GR
SIZMA 10 GR MAYDANOZ 0,01
ZEYTINYAGI DEMET
TUZ 1 GR PIRINC 20 GR
SIZMA 5GR
ZEYTINYAGI
TARCIN 0,5 GR
ZEYTINYAGLI | Cig Gramaj | ZEYTINYAGLI | Cig ZEYTINYAGLI | Cig
PIRASA FASULYE Gramaj BRUKSEL Gramaj
LAHANA
BARBUNYA 30 GR DOMATES 10 GR BRUKSEL 50GR
LAHANA
HAVUC 10 GR YESIL FASULYE | 50 GR KURU SOGAN 15 GR
KURU SOGAN 5GR KURU SOGAN 15 GR HAVUC 2 0GR
LIMON 1GR SIZMA 10 GR SIZMA 10 GR
ZEYTINYAGI ZEYTINYAGI
MAYDANOZ 0,01DEMET DOMATES 10 GR LIMON 2GR
PATATES 15 GR YESIL FASULYE | 50 GR
SALCA 2GR KURU SOGAN 15GR
SARIMSAK 0,2 GR
SIZMA 10 GR
ZEYTINYAGI
TUZ 1 GR




ZEYTINYAGLI | Cig ZEYTINYAGLI | Cig ZEYTINYAGLI | Cig
ISPANAK Gramaj KEREVIZ Gramaj MANTAR Gramaj
BORANI
ISPANAK 80 GR KEREVizZ 80 GR MANTAR 50GR
HAVUC | 20GR PATATES 20GR HAVUC 20GR
YOGURT 40GR HAVUC 20GR BEZELYE 10GR
PIRINC 5 GR BEZELYE 10GR KURUSOGAN 10GR
SIZMA S GR KURUSOGAN 10GR UN 1GR
ZEYTINYAGI
KARABIBER 0,1 GR SIZMA 5GR TUZ 1 GR
ZEYTINYAGI
TUZ 1 GR UN IGR SIZMA 5GR
ZEYTINYAGI
KURUSOGAN 10GR LIMON 2 GR
ZEYTINYAGLI | Cig Gramaj | ZEYTINYAGLI | Cig Gramaj
SAKSUKA IMAMBAYILDI
PATLICAN 30 GR PATLICAN 80 GR
PATATES 10 GR CARLISTON 20 GR
BIBER
KEKIK 0,01 KURU SOGAN 30 GR
DOMATES 20 GR SALCA 2GR
SIZMA 10 GR SIZMA 10 GR
ZEYTINYAGI ZEYTINYAGI
CARLISTON 10GR TUZ 1 GR
BIBER
TUZ 1GR DOMATES 10 GR
SARIMSAK 0,1 GR MAYDANOZ 0,1 DEMET
BOREKLER
YUFKA 70GR YUFKA 70GR YUFKA 70GR
3 [PEYNIR 25GR =  KIYMADANA P5GR PATATES D5GR
& S ONKoL <
Z  SOT 3GR SUT 3GR @ SOT AGR
& : =
Ry
5 |[YUMURTA 5GR 75 [YUMURTA 5GR E YUMURTA 5GR
= . = _ A
:"c‘ 'YOGURT 2GR fo‘ YOGURT 2GR 75 [YOGURT DGR
= /A =
,g COREOTU 0,5GR ,5 COREOTU 0,5GR ,g COREOTU 0,5GR
T T) =]
AYCICEKYAGI  [5GR AYCICEKYAGI SGR ,E“, AYCICEKYAGI [5GR
T
KURUSOGAN [SGR KURUSOGAN [SGR
GIYUFKA 70GR 5 IYUEKA 70GR YUFKA 0GR
¥ SPEYNIR 25GR % KIYMA DANA [25GR | PATATES 25GR|
0 /4 ! ;
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SUT 3GR SUT 3GR SUT 3GR
YUMURTA 5GR YUMURTA  SGR YUMURTA SGR
'YOGURT 2GR YOGURT 2GR YOGURT 2GR
( OREOTU 0,5GR COREOTU 0,5GR COREOTU 0,5GR
AYCICEKYAGI  [5GR AYCICEKYAGI 5GR AYCICEKYAGI |5GR
KURUSOGAN |SGR KURUSOGAN [5GR
[YUFKA 70GR YUFKA 70GR 'YUFKA 70GR
=~ PEYNIR 25GR ~ [KIYMADANA PSGR PATATES 25GR
& ON KOL =
E SUT 3GR § SUT 3GR g SUT 3GR
E YUMURTA 5GR ? YUMURTA  5GR E YUMURTA 5GR
E YOGURT 2GR E YOGURT DGR E 'YOGURT 2GR
E COREOTU 0,5GR ; COREOTU 0,5GR :% COREOTU 0,5GR
E AYCICEKYAGI 5GR E AYCICEKYAGI |5GR _; AYCICEKYAGI [5GR
KURUSOGAN [5GR E KURUSOGAN 5GR
YUFKA 70GR YUFKA 100GR 'YUFKA 100GR
'E KABAK 10GR 5 PATATES 25GR PEYNIR 25GR
E TAVUK 10GR g SUT 3GR E SUT 3GR
g 'YUMURTA 10GR E 'YUMURTA 5GR é 'YUMURTA 5GR
g HAVUC 10GR E:’ YOGURT 2GR ;g YOGURT 2GR
_% GALETAUNU 5GR E KURUSOGAN [5GR % AYCICEKYAGI [SGR
AYCICEKYAGI  [5GR g AYCICEKYAGI 5GR 2
MEYVELER
KARPUZ KABUKSUZ 180-250 GR
KAVUN KABUKSUZ 180-250 GR
UzUM 150-180 GR




[ELMA 170-200 GR
IARMUT 170-200 GR
MANDALINA (2ADET) 180-200 GR
(Iki adeti igin)
PORTAKAL 180-200 GR
KAYISI 150 GR
KIRAZ 150 GR
CILEK 150 GR
MUZ 180-200 GR
SEFTALI 150-180 GR
Y.ERIK 150 GR
K. ERIK 150 GR
KIVI 2ADET) 150-180 GR
(ki adeti igin)
INCIR 100 GR
IANANAS %0 GR
DUT B 60 GR

Madde-5 YEMEK CESITLERI VE VERILIS ADETLERI

Yemekler; 68iin olarak sartnamede belirtilen periyotlarda hazirlanacak ve menii asagidaki
cesitlerden olusacaktir.

5.1. Ana yemek: Bu yemeklerin asgari verilis aylik periyotlar agagida belirtilmistir.

Doner 2 defa -1 i et doner (% 80’1 et % 20’si kiyma ve kuyruk yagi olacak), 1 ise tavuk déner
Haslama 2 defa verilecek (haglama yemeklerinde kuzu eti kullamlacaktir.)

Kofteler 4 defa

Tavuk 3 defa

Balik 2 defa (mevsimine gore taze olarak verilecektir. Buzhane balig1 verilemez.)

Etli sebzeler 7 defa

Dolmalar 3 defa

Bakliyatlar 4 defa

Kebaplar 3 defa verilecektir.

5.2, Talilli yemekler: Ana yemege uygun olarak dontisiimlii verilecektir.
5.3. Tatl1 ve Meyveler: Ana yemege uygun olarak tatli ve meyve gesitleri doniisiimlii ¢ikacaktir,

5.4. Yemek pisirme imkani olmayan gece §giinlerinde (gece yemegi) verilecek menii kontrol
teskilat1 tarafindan belirlenecektir.
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Madde 6- YEMEKTE KULLANILACAK MALZEMELER VE OZELLIiKLERi

Yiiklenici, yemekleri hazirlarken veya pisirirken asagida belirtilen 6zelliklerdeki malzemeler
kullanacaktir. Yemeklerde kullanilacak malzemeler, Tiirk Gida Kodeksi, TSE Standartlarindaki
en list seviye, Hifzissihha ve Belediye Kurallarina uygun olacaktir.

6.1. ET: Etli yemeklerde kesinlikle yagsiz dana ve kuzu eti kullanilacaktir. Et veya kiyma taze,
kokusuz, temiz olacak veteriner kontroliine ait damgay1 tasiyacaktir. Et, Tiirk Gida Kodeksi Et
ve Et Uriinleri Tebligine uygun olacak ve ithal et kullamilmayacaktir. Et ve Kiyma, dondurulmusg
olmayacak ve et iri pargalar halinde (kusbag1 degil) tedarik edilecektir.

6.2. TAVUK VE BALIK ETI: Dondurulmamis taze ve ¢ok iyi temizlenmis olacak, par¢alanmig
tavuk eti but ve gogiis olarak verilecektir. Baliklar ise mevsimlik ve taze olacaktir.

6.3. KURU GIDALAR: Piring, bulgur, nohut, mercimek, fasulye, barbunya, gibi kuru gida
maddeleri temiz, kiriksiz, kuru, kifsiiz, kokusuz, biécek yeniksiz, yabanci maddelerden
temizlenmis normal irilikte kolay pisen ve lezzetli olacaktir. (Pilavda kullamlacak olan piring
piyasada kabul gormiis Kontrol Teskilatinca da uygun gériilen 1. Sinif yerli baldo olacaktir.)

6.4. SEBZELER: Mevsimine uygun sebzeler taze, olgun ve normal biiyiikliikte olacaktir. Ezik,
ctirik, kiflli, kurtlu, gamurlu, burusmus, sararmug, kartlasmis olmayacaktir. Konserve ve
mevsiminde yetigen higbir sebze dondurulmus olarak kullamilmayacaktir. Dondurulmus sebze
kullamlmasini gerektirecek durumlarda Kontrol Tegkilatinin izni alinacaktir.

6.5. MEYVELER: Mevsimine uygun meyveler taze yenilebilecek olgunlukta, normal
biiyiikliikte, lezzet ve renkte olacaktir. Ezik, giiriik, kiiflii, kurtlu, burusuk, yumusak veya ¢ok
sert, kurumus, kirli, lekeli olmayacak. Kurallara uygun olmayanlarin servisinin yapilmasina izin
verilmeyecektir.

6.6. TATLILAR: Hamur isleri, siit mamulleri, kompostolar, asure, dondurma, helva giinliik
pigirilmis, kendine 6zgli tat ve kivamda olacak yanmus tat, yabanci koku bulunmayacaktir.
Tathilar, kompostolar ve hosaflarda gekerpancar gekeri kullanilacaktir. Siitlii tathilarda, siit orani
minimum % 80 olacaktir. Tathilar giinliik ve istenilen kalitede olmaz ise servis edilmeyecek. Siit
ve siit tirtinlerinde kesinlikle pastorize siit kullamlacaktir. Siit tozu kullanilmayacaktr.

6.7. MEVSIM SALATALARI: Mevsim salatalari (marul, domates, salatalik vs.) en iyi kalitede
ve temiz olacaktir.

6.8. YAGLAR: Yemeklerde kati yag olarak tereyagi ve sivi yag olarak zeytinyadi
kullanilacaktir. Salatalarda sizma zeytinya@, kizartmalarda Aygicek yagi kullamlacak, yaglar
TSE Belgeli olacaktir. Kullanilacak tereyag: agilasmis ve kiiflenmis olmayacaktir. Pilav,
makarna, bérek, gibi meniilerde tereyag: kullamlacaktir.

Kullanilacak yaglarm standartlan

Enerji ve Besin | AYCICEK YAGI | RIVIERA 3 NATURELSIZMA TEREYAGI
Ogeleri (Enerji ve Besin | ZEYTINYAGI ZEYTINYAGI (Enerji ve Besin
Ogeleri 100ml igin) | (Enerji ve Besin (Bnerji  ve  Besin Ogeleri  100ml
Ogeleri 100ml icin) | Ofeleri 100ml i¢in) igin)
| Enerji Degeri 3367 Kj/819kcal 3367 K;j/819 kcal 3367 K;j/819 kcal 790 kcal
i Yag 91 g | 91 g 82¢g
' Doymus Yag 10g 15g ]
Tekli 25¢ 68 gr
' Doymamis Yag a




[ Coklu 56¢g 9g 9¢g
Doymamig Yag -
Kolesterol | 0 mg 0 mg O mg
Karbonhidrat Og 0Og Og 2,58¢g
Protein Og Og . Og 02g
| f -

6.9. SALCA: Yemeklerde domates ve biber salgasi kullanilacaktir.

Kullanilacak sal¢anin standartlan

SALCA (Enerji ve Besin Ogeleri 100 gr igin)
Enerji Degeri 430 K;j/103 kcal

Yag | 060g -
Karbonhidrat - 1 22,68 g

Protein - 1382¢

6.10. YOGURT VE AYRAN: En iyi kalitede TSE Kriterlerine uygun ve vakumlu olacaktr.
Kullanilacak yogurdun standartlan

YOGURT | (Enerji ve Besin Ogeleri 100 gr icin)
Enerji Degeri 78 kcal/327Kj
Yag@ 38¢
Karbonhidrat - g
| Kalsiyum B 180 mg B

Madde 7- YEMEKHANE TEFRIiSATI VE DEMIRBAS MALZEMELER

7.1. Yemekhanelerde bulunan demirbas ve cesitli malzemeler diizenlenecek bir tutanakla
Yiiklenicinin tasarrufuna verilecek ve bu konuda asagidaki esaslar dikkate alinacaktir.

7.2. Yiikleniciye diizenlenen tutanak ile teslim edilen demirbaslar en iyi sekilde korunacak ve
kullanilacaktir. Bakim ve tutumu Yiiklenici tarafindan yapilacaktir.

7.3. Demirbas malzemelerin yiiklenici personelinin kétii kullanimi veya hatasi nedeniyle hasar
gbérmeleri halinde, onarmmi ve eksikliklerin tamamlanmasi, yenilerinin alinmas1 Yiiklenici
tarafindan en kisa stirede saglanacaktir. Aksi takdirde s6z konusu malzemenin temini Canakkale
Miidiirligii tarafindan yapilacak ve bedeli Yiiklenicinin istihkakindan kesilecektir.

7.4. Canakkale GTH Merkezi mutfaginda mevcut olan demirbas malzemelerin listesi ekte olup,
hizmetin yiiriitilmesine yonelik gerek duyulan diger ekipman yiiklenici tarafindan temin
edilecektir.(EK 1)

7.5. Yemek pisirme ve servis ekipmanlar1 TSE/CE Belgeli olacaktir. Madeni malzemeler, TSE
Standartlarina uygun paslanmaz ¢elikten olacaktir. Yemek bigagi, ¢atali, kagsidi, tath kasigi tek
kullammlik hijyenik paketlerle servis edilecektir.

7.6. Porselen tabak, kase, kasik, ¢atal, bigak, cam bardak, cam siirahi, manej takimu, pegete. servis

tepsisi, masa Ortiisii vb. malzemeler hizmetin ifasim saglayacak sekilde Yiiklenici tarafindan

karsilanacak, kirilma, ¢atlama, yipranma nedeniyle kullanilmayacak duruma gelen malzemelerin
. « . e . e ' S e e s ' /

yerine yenisi Yiiklenici tarafing Sitagacaktir/degistirilecektir.

oroc

)
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Madde 8- YUKLENICININ YOKUMLULUKLERI

8.1. Caligtinlacak personelin yaptig1 ise uygun is kiyafeti giymesi, ayrica dagitimda gorevli
personelin personelin tek kullanimlik bone, eldiven ve maske takmalar yiiklenici tarafindan
saglanacaktir.

8.2. Yemek servisinin yapildig1 yemekhane temizliginde ve bulagik yikamada gida tiiziigiine
uygun ve piyasada kabul gormiis TSE Belgeli iriinler yiiklenici tarafindan temin edilip
kullamlacak, kati atiklarin koku yaymayacak sekilde muhafazasi ve kaldirilmasi yiiklenici
tarafindan yapilacaktir.

8.3. Hijyen ve Kalite standartlar1 saglayabilmek amaciyla, iiretilen yemek i¢in kullanilan sudan
ve diger malzemelerden Kurulusun uygun goérdiigii zamanlarda ve yetkililer nezaretinde alinan
orneklerin Hifzissihha laboratuvarinda tahlilleri yaptirilacak ve tahlil masraflan Yiikleniciye ait
olacaktir. Yiiklenicinin g¢ikan sonug lizerinde yorum ve itiraz hakki olmayacaktir.(Yemek
salonlarindaki hizmetin goriilmesi igin gereken su ve elektrik Kurulusca bedelsiz olarak
verilecek.)

8.4. Yiiklenici Is Saglhig1 ve Giivenligi hiikiimlerine gore hizmet verecektir. Yiiklenici firma
personelinin herhangi grev ya da isi durdurma veya birakma durumunda hizmeti aksatmayacak
ve bununla ilgili tedbirleri alacaktir. Yasal mevzuattan dolayi is¢i alinmas: veya ticretlerinin ve
haklarinin 6denmemesi, is¢i gikartilmas: gibi hadiselerden dolay: titm sorumluluklar yiiklenici
firmaya aittir. Yiiklenici firma hicbir ikaz ve ihtara gerek kalmaksizin liizumlu emniyet
tedbirlerini zamaninda almak ve kazalardan korunma usul ve garelerini personeline 63retmekle
yuktimlidiir. Bu itibarla taahhiidiin ifasina ihmal, dikkatsizlik ve tedbirsizlik ile ehliyetsiz is¢iler
kullanmaktan veya herhangi bir sebeple vuku bulabilecek kazalardan yiiklenici firma
sorumludur.

8.5. Yemekhane, mutfak, bulagikhane, kiler vb. yerler ayda bir kez ilaglanacaktir. Ancak; hasere,
bocek goriilmesi halinde bu siire 15 giinde bir yapilacaktir. Kullanilan ilag kapali alanda insan
saglifina zarar vermeyecek ve gida Uriinlerini etkilemeyecek nitelikte Saglik Bakanhig onaylh
olacak ve kullamlacak ilag konusunda igyeri hekiminin onay1 alinacaktir. Yemek hazirlanan ve
servis edilen mekanlarin hagerelerden korunmasi ve gida zehirlenmelerinde dogabilecek her tiirlii
olumsuzluklarda sorumluluk ve yiikiimliilitk Yiikleniciye ait olacaktur.

8.6. SGK Mevzuati her tiirlii ig¢i ve igveren hakkindaki kanunlardan dolay1 ig¢i alinmas1 veya
ticretlerinin ve haklarinin 6denmemesi, is¢i ¢ikartilmasi gibi hadiselerden dolay1 tiim sorumluluk
Yiikleniciye aittir.

8.7. Caligan personelin maas, licret, sigorta, vergi, is¢i saghg, is giivenligi gibi her tiirlii tedbir
ve yiikiimlilikkler Yiiklenici firmaya aittir. Bu konuda Kurulugca bir 6deme yapilmas:
durumunda bu 6deme Yiiklenici firmaya riicu edilecektir.

8.8. Gerek asgari iicretin gerekse Sosyal Giivenlik Kurumunun prim artislari ile kanundan dogan
veya buna benzer nedenlerden dogan maliyet artiglarn higbir nedenle Kurulusa
yansitilmayacaktir.

8.9. Is Kanunu geregi personele verilecek y1111k izinlerde veya rapor hallerinde hizmetin
aksamamas! i¢in Yiiklenici ilgili personelin yerine aym evsafta eleman temin edecektir; ’\\ rica
bir licret 6demesi yapilmayacaktir.

8.10. Ay i¢inde tam giin ¢alisan personehn sigorta primi 30 giin uzermden yaptirilacaktir




8.11. Yemek hizmeti sonrasi ortaya ¢ikacak atiklar miimkiin oldugunca yemekhane igerisinde
bulundurulmayacak ¢plerin tahliyesi ise Yiiklenici tarafindan karsilanacak olan ¢op torbalarina
konulup, agizlan kapatilarak ¢6p mahallerine giin iginde sevk edilecektir.

8.12. Yiiklenici, modern bir yemekhaneye yakisir bir sekilde personeline tek tip elbise
giydirecektir. Yiklenici yemekhanede galisan personeline servis kiyafeti (Asci kepi, beyaz
eldiven, maske, ayakkab1 galosu, beyaz onliik ve beyaz gomlek) kullandiracaktir. Ayrica is
ayakkabis1 verecektir. Giinliik ayakkabi ile yemekhanede ¢ahgmayacaktir. Personel kiyafetleri,
tiraglari, tirnak temizligi, kontrol teskilatinca kontrol edilecektir.

8.13. Yiiklenici ve tiim personeli K1y1 Emniyeti Genel Miidiirliigii’niin ¢aligma disiplinine uymak
zorundadir.

8.14. Yiiklenici, yemek iiretim servis islerinde galigtirdig1 personel i¢in mevzuatin gerektirdigi
portdr, akeiger filmi vs. gibi tetkikleri mevzuatin emrettigi siire araliklarinda yaptiracak ve her
seferinde sonuglar1 Kurulusa verecektir.

8.15. Yiiklenici gida zehirlenmelerine kars: koruyucu 6nlemleri almak ve uygulamak zorundadir.
Canakkale GTH Merkezinde verilen yemekten kaynaklanabilecek besin zehirlenmesi sigortasini
isin devamu stirecinde yaptirmakla yiikiimliidiir. Canakkale GTH Merkezinde verilen yemek
sonras1, hekim tasdikli besin zehirlenmesi raporu alan herhangi bir Idare personeli olmasi
halinde, bu kisilerin saglik masraflar ve is giicii kayiplarinin tamam yiiklenici firma tarafindan
karsilanacaktir

8.16. GUNLUK YEMEK NUMUNESI: Yiiklenici, Canakkale GTH Merkezi yemekhanesinde
verilen yemeklerden her giin "yemek numunesi" alarak uygun sicaklik kosullarinda 48 saat siire
ile muhafaza etmek zorundadir. Numunenin almacag: kaplar, Gida Maddeleri Tiiziigi’nde
belirtilen gekilde steril olacak ve Yiiklenici tarafindan temin edilecektir. Miidiirlilk gerek
gordiigtinde numuneleri Hifzissthha laboratuvarina tahlile gonderecektir. Tahlil iicreti Yiiklenici
tarafindan kargilanacak olup, Yiiklenicinin ¢ikan sonug tlizerinde yorum ve itiraz hakki
olmayacaktir.

Madde 9- iSIN YORUTULMESINE ILISKiN ESASLAR

9.1. Yemek salonlarindaki hizmetin goriilmesi i¢in gereken su ve elektrik Kurulusca bedelsiz
olarak verilecek, yemek 1sitma ekipmanlari i¢in kullamlacak olan LPG ve diger tiketim
malzemeleri Yiiklenici tarafindan temin edilecektir. LPG tiip degisimi hafta sonlar1 yapilacak
olup, fazlalik LPG tiipii ilgili alanda bulundurulmayacaktir. Herhangi bir olumsuzluk halinde
sorumluluk ve yiiktimliliik Yiikleniciye aittir.

9.2. Yemek Hizmeti Canakkale GTH Merkezinin is akigi, kontrolii ve talimatlar1 dogrultusunda
yapilacaktir. Gerek goriiliirse yemegin pisirilme agamasinda gerekse servis asamasinda servis
personelinin gahsi temizligi Kurulusca kontrol edilecektir. Servis personelinin yemek dagitimi
esnasinda bir defa kullanilan eldiven kullanmas: ve ameliyat maskesi takmasi, imalat esnasinda
ise hijyen kurallarina uygunlugu yiiklenici tarafindan saglanacak, Kurulug¢a bu husus kontrol
edilecektir.

9.3. Yemek Hizmetinin istenilen sekilde ve siirede bitirilebilmesi igin iéﬁhdam edilecek
elemanlarin yeterli olmamas: halinde firma yeteri kadar personel tefrik edecek ve ilave bir ticret

talep etmeyecektir.
pt. Ogll y
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9.4. Yiiklenicinin sézlesme geregi yapmayi taahhiit ettigi islerin yapilmasi sirasinda meydana
gelebilecek zarar ziyan ile iglerinin kismen veya tamamen aksamasi nedeniyle dogacak zarar ile
u¢lincii sahuslarda sebep olacag tiim zarar ziyan Kurulugea tutulacak bir tutanakla tespit edilerek
firmann ¢ikacak ilk istihkakindan tahsil edilecektir.

9.5. Canakkale Mudiirliiii gorev alaminda bulunan Canakkale GTH Merkezinde yemek
hazirlama ve servis isi i¢in,

-1 adet Asei, (Ustalik Belgesi sahibi ve 2 yil tecriibeli olacaktir.)

-1 adet Bulagik¢i/Servis elemam olmak iizere toplam 2 (iki) elemanin Canakkale GTH
Merkezinde gorevli olarak bulundurulmas, .

-Yiklenici firma biinyesinde gorevli ve gerekli kontrolleri yapmak iizere 1(bir) adet Gida
Miihendisi (en az 2 y1l tecriibeli) olmasi, bu personellerle ilgili olarak is mevzuatinin gerektirdigi
yiikiimliiliiklerin yerine getirilmesi yiiklenici tarafindan saglanacaktr.

9.6. Yiiklenici, yemeklerde kullanilacak her tiirlii erzak ve malzemenin evsaf ve miktar acisindan
sozlesmeye ve eklerine uygunlugunun Idarece yetkilendirilmis kontrol teskilati tarafindan
denetim ve tespitinin yapilacagini pesinen kabul eder.

Madde 10- CALISTIRILACAK PERSONELDEN iSTENILECEK BELGELER

Yiiklenici, ihale konusu igte calistiracag: personelle ilgili olarak Idareye verilmek iizere personel
dosyasi diizenleyecek ve bu dosyada;

-Niifus Ciizdam sureti veya fotokopisi (T.C. Kimlik No yazil1 olacak)

-Ikametgah Senedi

-Diploma (Miihendis igin)

-Ustalik Belgesi (Ase¢1 i¢in)

-Savciliktan Sabika Kaydi

-Saglik Raporu, Port6r yoktur ve akciger muayenesi sonucu lezyon yoktur raporlar

-SGK Ise Giris Bildirgesi olacaktr.

Her personel i¢in hazirlanmasi gerekli olan yukarida belirtilen belgelerden olusacak dosya is bast
yapildig tarihten itibaren 15 (onbes) takvim giinii i¢inde Kurulusa teslim edilecektir. Baglangig
ve sonrasinda herhangi bir nedenle Kurulugga gahstirilmasi uygun goériilmeyen personel,
Yiiklenici tarafindan bir bagka personelle degistirilecektir. Degistirilen personelin evraklari en
fazla 15 (onbes) takvim giinii igerisinde Kurulusa teslim edilecektir.

Madde 11- CEZAi HUKUMLER

Yiiklenicinin yemek servisine zamanminda baglamamasi ya da yemek getirememesi halinde,
Idarece uygun goriilen herhangi bir yerden alinan yemegin maliyeti yiiklenici tarafindan
karsilanacaktir. Bagka bir yerden yemek temini yapilamamasi halinde, personel say1sinin birim
teklif bedeli ile ¢arpimindan elde edilecek giinliik yemek tutar: yiiklenicinin ilk hak ediginden
kesilecektir. Ayrica, Yiklenicinin, Teknik Sartnamenin her bir maddesinde belirtilen
sorumluluklarim yerine getirmemesi durumunda, Kurulug¢a uyar1 yapilmaksizin sézlesmede
belirtilen oranda giinliik ceza uygulanip bir sonraki hak edisten kesilecektir.

Madde 12- iS GUVENLIGI iLE iLGILi HUSUSLAR
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12.1.Yiiklenici firma; 6331 sayili Is Saglhig ve Giivenligi Kanunu ve ilgili yonetmelikler
kapsaminda, Calisma ve Sosyal Giivenlik Bakanlig: tarafindan yetkilendirilmis O.S.G.B. (Ortak
Saglik Giivenlik Birimi) ile yaptig1 hizmet sozlesmesini (Hizmet alan Firma ile Hizmet veren
O.S.G.B. arasinda, Caligma ve Sosyal Giivenlik Bakanligi 1.S.G Katip Sistemi tizerinden yapilan
hizmet s6zlesmesi) Genel Miidiirliigiimiize ibraz edecek ve is glivenligi uzmam ile isyeri
hekiminin irtibat bilgilerini ise baglamadan 6nce Genel Miidiirltigtimiize bildirecektir.

12.2.Yiiklenici firmanin sorumlulugu altinda bulunan islerde gorevlendirilen personelin meslek
efitimlerine ait sertifikalar ile iy giivenligi egitimlerine ait katilim/basar1 sertifikalarinin (Is
Saghigr ve Giivenligi Egitimleri, K.K.D. kullanim egitimi, v.b.) suretlerini Kurulusumuza

verecektir.
[s bu Teknik Sartname 29 sayfa ve 12 maddeden ibarettir.

EK: 1-Demirbas Listesi
2-Ornek Menii Listesi
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